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R ‘Lierke Plezierke’,
‘Schoon Lier’,
‘Pallieterstad’ ...

Lier is het allemaal.
Het stadje aan de samenvloeiing van de Grote en de Kleine Nete heeft een 
groot prentkaartgehalte. Tijdens de stadswandeling passeer je heel wat 
plekjes die lijken weggelopen te zijn uit de romans van Felix Timmermans.
Kortom, een stadje om van te snoepen. Ook letterlijk!

De ideale gids?
Hij bestaat en heet Pallieter. 
Felix Timmermans’ populairste romanfiguur en overtuigd levensgenieter. Hij 
koos de mooiste hoekjes in Lier voor je uit. De Lierenaars hebben zijn wijze 
levensles ‘pluk de dag’ goed onthouden. Meer nog, hun aangeboren talent 
voor genieten werkt bijzonder aanstekelijk.
Je bent meteen gewaarschuwd!
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HET MOMENT
www.hetmoment.be
Tel. +32 (0)3 488 00 68

Cadeautip: Schenk een waardebon!

Alle dagen open: van 1 mei tot 1 november vanaf 9.30 uur.
	 van 1 november tot 1 mei vanaf 10.00 uur.
Keuken vanaf opening doorlopend open tot 21.00 uur.

Voor al uw vergaderingen, seminaries, feesten of recepties stellen wij graag 
onze feestzaal gratis ter beschikking. Voor info en een vrijblijvende formule 
op maat kunt u altijd terecht bij een van onze kelners.

Wifi:
Het Moment 39
of HetMoment

Code: HetMoment2500
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- Glas vers sinaasappelsap	 - Glas Cava
- Koffiekoekjes en verse broodjes	 - Glas vers appelsiensap
- Hartig en zoet beleg	 - Koffiekoekjes en verse broodjes
- Eitje naar keuze	 - Hartig en zoet beleg
- Griekse yoghurt met fruit	 - Eitje naar keuze
- Koffie of thee	 - Griekse yoghurt met fruit
	 - Koffie of thee

Prijs per persoon: € 18,00	 Prijs per persoon: € 24,00

SUPPLEMENT
+ Spek: € 3,00
+ Zalm: € 4,00

DE OCHTENDSTOND HEEFT GOUD IN DE MOND
Croissant 	 € 3,60
Croissant confituur/boter 	  € 3,90
Croissant kaas/ham 	 € 5,50
Croissant kaas/ham en groentjes 	 € 5,70
2 Spiegeleieren met brood 	 € 7,90
Roerei met brood 	 € 7,90
2 Zacht gekookte eitjes met brood 	 € 7,90
Omelet met brood 	 € 7,90
Toast met avocado, roerei en spek 	 € 15,50
Boerenomelet met groentjes, spek en brood 	 € 15,00
Vers fruit 	 € 9,90
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Espresso koffie 	 € 3,90
Mokka koffie (kleine sterke espresso) 	 € 3,90
Dubbele mokka koffie (sterke espresso) 	 € 5,30
Lungo (grote tas verdunde espresso) 	 € 4,10
Latte machiato 	 € 4,60
Italiaanse cappuccino (met gestoomde melk) 	 € 4,40
Koffie verkeerd 	 € 4,40
Koffie cafeïnevrij 	 € 4,10
Chai Latte (warme melk, zwarte thee en mix specerijen) 	 € 5,60
Cappuccino (met slagroom) 	 € 4,80
Extra smaakjes speculaas, caramel of hazelnoot 	 € 0,60
Irish koffie (Whiskey) 	 € 11,60
Hasseltse koffie (Jenever) 	 € 10,10
Franse koffie (Cognac) 	 € 11,60
Normandische koffie (Calvados) 	 € 11,60
Antwerpse koffie (Elixir d’Anvers) 	 € 11,60
Italiaanse koffie (Amaretto) 	 € 11,60
Baileys koffie 	 € 11,60
Toscaanse koffie (Sambuca) 	 € 11,60
Spaanse koffie (Licor 43/Cuerenta y tres) 	 € 11,60

ANDERE COMBINATIES TE VRAGEN.
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Warme chocolademelk (Cécémel) 	 € 4,60 
Warme chocolademelk met slagroom 	 € 5,00
Warme melk 	 € 4,20
Warme wijn (seizoen) 	 € 6,50
Warme chocolademelk Baileys 	 € 11,50

THEE
Kopje thee natuur, citroen of melk 	 € 3,80
Kopje thee diverse soorten 	 € 4,10

darjeeling, earl grey, lindebloesem, kamille, rozenbottel, groene thee

THEE SPECIALS
Green Forest 	 € 4,90

Groene thee uit China met bosvruchten

Gingerina 	 € 4,90
Kruideninfusie van gember, cardemom, kruidnagel, kurkuma, koriander en nootmuskaat. 
Ayurvedisch energiebalans aarde/water

Secret of Beauty 	 € 4,90
Infusie van citroengras, groene en geroosterde matè, hibiscus, stukjes ananas, aardbei 
en heide blaadjes. Werkt zuiverend op de huid en is waterafdrijvend

Life Tea 	 € 4,90
Infusie van ginseng, gember, lindebloesem, cassis, stukjes appel en munt.

Verse Muntthee 	 € 4,40
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Wafel met suiker of boter 	 € 9,00
Wafel met room 	 € 10,00 
Wafel met ijs en room 	 € 11,50
Wafel met ijs, room en aardbeien (seizoen)	 € 13,00
Wafel met ijs, room en vers fruit 	 € 13,00

PANNENKOEKEN (op zaterdag en zondag tot 17u)
Pannenkoeken met suiker, siroop of confituur 	 € 9,50
Pannenkoeken met ijs en room 	 € 12,00
Pannenkoeken met ijs, room en warme krieken 	 € 13,50
Pannenkoeken met ijs, room en aardbeien (seizoen) 	 € 14,00
Pannenkoeken met ijs, room en warme chocoladesaus 	 € 13,50

PATISSERIE
New York cheese cake 	 € 12,00
Tiramisu 	 € 12,00

Italiaans nagerecht met mascarponéroom
Tarte Tatin met ijs en room 	 € 12,00
Chocolade moelleux met ijs en room 	 € 12,00
Warm appeltaartje met ijs en room 	 € 12,00
Dessert van de maand (zie suggestiebord) 	 € 12,00

VERWEN KOFFIE
Koffie “Het Moment” 	 € 15,00

met glaasje likeur en een assortiment fijne patisserie
Koffie en 2 Lierse vlaaikes 	 € 8,50

DESSERT VAN DE MAAND 	 € 12,00

DESSERTWIJN (Spanje)	 glas € 7,90
Enrique Mendoza Alicante Moscatel

Zoete witte wijn van 100% muskaatdruif uit Zuid-Spanje. Een verleidelijk boeket van o.a. 
zoete lychees en oranjebloesem, gevolgd door de smaak van viooltjes, suikerboon en 
gekonfijt groen fruit.
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Chaudfontaine bruisend, niet bruisend 	 € 4,00
Coca-Cola / zero 	 € 4,00
Tonic 	 € 4,10
Bitter Lemon 	 € 4,10
Agrum 	 € 4,10
Appletiser 	 € 4,80
Fanta 	 € 4,10
Sprite 	 € 4,10
Chocolademelk (Cécémel) 	 € 4,20
Melk 	 € 4,00
Fristi 	 € 4,20
Appelsiensap natuur 	 € 6,60
Tönissteiner citroen | vruchtenkorf geen toegevoegde suikers 	 € 4,80

HOME MADE ICE DRINKS
Hibiscus / Earl Grey / ijs / appelsien	 € 6,20
Spicy Ginger / ijs / lemon 	 € 6,20

BIODRANKEN
Appelsiensap 	 € 4,50
Appelsap 	 € 4,50
Appel-kersensap 	 € 4,50
Appel-rabarbersap 	 € 4,50
Pompelmoessap (roze)	 € 4,50

Niet bruisend 0,75L	 € 8,00
Bruisend 0,75L	 € 7,00
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Stella-Artois / 25 cl 	 € 3,90
Stella-Artois / 33 cl 	 € 4,40
Leffe blond / bruin 25 cl 	 € 4,50
Leffe blond / bruin 33 cl 	 € 5,50
Karmeliet 	 € 5,80
Gouden Carolus trippel 	 € 5,80

OP FLES
Liefmans Fruitesse / 25cl 	 € 4,60
Hoegaarden 	 € 4,60

SPECIALE BIEREN OP FLES
Duvel (8,5°) 	 € 5,80

Blond bier van hoge gisting met een licht fruitig-droog aroma. Het evenwicht tussen een 
fijn aroma en een subtiele bitterkracht geven dit bier een unieke plaats in onze Belgische 
biertraditie.

Bernardus Abt 12 (10.5°) 	 € 5,80
Een donker ivoorkleurig bier van hoge gisting. Het paradepaardje van de brouwerij dat 
zich vlot laat drinken door zijn zachte volmondige smaak. De Abt heeft een zeer fruitig 
aromaboeket.

Omer (8.0°) 	 € 5,80
Traditional Blond is een overheerlijk bier van hoge gisting met nagisting op de fles. Omer 
dankt zijn fijn, fruitig aroma en subtiele bitterheid aan de nauwkeurig uitgekozen grond-
stoffen, zoals de beste gerstemout uit de Loirestreek en drie aromatische hopsoorten.

La Chouffe (8°) blond 	 € 5,80
La Chouffe is een niet gefilterd blond bier, zowel in de fles als in het vat hergist. Het is 
aangenaam fruitig, gekruid met koriander en een lichte hopsmaak.

De Liter van Pallieter 33cl (8°) 	 € 5,80
Een artisanale blonde tripel van de Itegemse microbrouwerij Achilles speciaal op de 
markt gebracht voor het Pallieteren in Lier en omstreken.
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Amberkleurig geuze-achtig bier van hoge gisting, gebrouwen van zuiver graan en hop.

Westmalle Dubbel (7°) trappist 	 € 5,60
Bruin bovengistend bier. De zoete halfsmaak gaat over in een bittere smaak.

Westmalle Tripel (9,5°) trappist 	 € 5,80
Uniek parelend goudgeel bier met rijk aroma en volle smaak. Bier van uitzonderlijk hoge 
kwaliteit.

Orval (6,2°) trappist 	 € 5,80
Bier van hoge gisting met een opmerkelijke rijke smaak. Gebotteld met nagisting op de 
fles die nog 8/9 maanden nawerkt. Orval is een vol, intens bier met een aantal fruitige 
elementen.

Blauwe Chimay (9°) 	 € 5,80
De aangename geur zweemt naar verse gist, gecombineerd met een licht rozenachtige 
bloementoets. Het aroma in de mond accentueert de heerlijk terwijl een warme, licht 
gekarameliseerde smaak vrijkomt.

Rochefort 10 (11,3°) trappist 	 € 6,20
Bier met diep roodachtige kleur, uitgesproken fruitig vijgachtig pallet en een licht strope-
rige afdronk.

Gulden Draak (10,5°) 	 € 6,00
Donker bier met nagisting op de fles. Een bier buiten categorie. Het is een bier dat zo 
rijk en vol is van zijn typische smaak, dat het proeven wel eens aan chocolade of koffie 
doet denken. Dit bier werd in 1998 door American Teasting Institute tot beste bier van 
de wereld verkozen.

La Trappe Quadrupel (10°) trappist 	 € 6,00
Quadrupel is het zwaarste bier van La Trappe met een prachtige amberkleur. De warme, 
intense smaak is vol en goed gebalanceerd. Moutig zoet, licht gebrand en aangenaam 
bitter met een zoete afdronk. Er zijn aroma’s te herkennen van onder andere banaan, 
amandel en vanille. La Trappe Quadrupel wordt op eikenhouten vaten gerijpt.

Meulekens tripel (7,8°) 	 € 5,80
Blonde tripel met karaktervolle smaak door de 3 soorten graan. Een frisse fruitige en licht 
kruidige afdronk. Perfect aperitiefbiertje in Lierse microbrouwerij gebrouwen!! K
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ALCOHOLVRIJE BIEREN OP FLES
Jupiler 00 	 € 4,60

Lindemans 00 	 € 5,20
Geniet van die fruitige, fris-zure en volle smaak maar dan zonder alcohol!

Sportzot 	 € 5,80
Als allereerste in België lanceerde Brouwerij De Halve Maan een alcoholvrij speciaalbier 
dat uitblinkt in smaak: Sportzot. Even zot en lekker als Brugse Zot, maar dan alcoholvrij!

Leffe bruin 00 	 € 5,50
Leffe bruin 0.0%, de niet-alcoholische variant van Leffe Bruin, is een zacht en romig bier 
met een discrete bittere toets en een licht gesuikerde en gekarameliseerde smaak.

Leffe blond 00 	 € 5,50
Een licht bitter en fruitig dat bevat fijne tonen  van vanille en kruidnagel, gelijkend op de 
leffe blond maar dan zonder alcohol.

Ypra blond 00	 € 5,80
Een toegankelijk, hoppig blond bier voor wie de smaak van een speciaal bier wil, maar 
zonder alcohol.
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Portie olijven 	 € 7,00

Ansjovisfilets in lookolie 	 € 8,90

Portie kaas of salami 	 € 8,90

Portie kaas en salami 	 € 8,90

Koud mixed (kaas/salami/olijven/ansjovis) 	 € 11,40

Portie bitterballen (9 stuks) 	 € 8,90

Portie kippenvleugeltjes (7 stuks) 	 € 8,90

Portie loempia’s (7 stuks) 	 € 8,90

Portie Calamares 	 € 10,90

Assortiment warm gemengd 	 € 17,90K
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“Sauvignon Blanc” Luc Pirlet Zuid-Frankrijk 

Fruitig/aromatisch/grassig/buxus

“Merlot” Luc Pirlet Zuid-Frankrijk 
Rood-fruit/cassis/aardbei sappig

Rosè Luc Pirlet Zuid-Frankrijk
Fris fruit/rode bes/aardbei/licht van kleur

Glas 	 € 6,00
Pichet 25 cl 	 € 10,50
Karaf 50 cl 	 € 20,00
Fles 75 cl 	 € 29,90

WIJNEN PER GLAS
FRANKRIJK	 glas € 7,20     fles € 39,50
Chardonnay Capitelles Languedoc (Wit)

Lichte gele kleur met groene reflecties. Vol romig in de mond met impressies van perzik, 
ananas en gele bloesem. Afdronk is medium lang, evenwichtig en fijne vanille.

ZUID-AFRIKA	 glas € 7,10     fles € 39,00 
RAM shiraz Stellenbosch by Shaun (Rood)

Verleidelijk/rond/fruitig/zeer drinkbaar/rijp/fluwee/Stellenbosch

ITALIE
Pinot Grigio Epicuro Sicilië (Wit)	 glas € 7,10     fles € 39,00

Licht strogele kleur. Aroma’s van exotisch fruit, perzik en abrikoos. De smaak is elegant 
en fris met sublieme balans tussen fruit en zuurtegraad.

Montepulciano d’Abruzzo Epicuro (Rood)	 glas € 7,10     fles € 39,00
Mooie donkere robijnrode kleur, intense neus van zwart fruit, teer en peper. Mondvullend 
met zachte tannines, vriendelijke en aangename wijn.
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ITALIE
Poggio Anima - Pecorino Gabriël - Abruzzo	 fles € 35,00

Frisse, droge witte wijn van 100% Pecorino met aroma’s van citrus, witte bloemen en rijp 
steenfruit. Elegant, mineraal en verfrissend. Heerlijk bij vis, zeevruchten en lichte pasta’s.

RODE WIJNEN
SPANJE
Grenacha	 fles € 35,00

Krachtig-Truffel/zoethout/zwarte bes/gebrande koffie-Tempranillo-Garnacha -Toro

ITALIE
Masseria Borgo Del trulli Primitivo	 fles € 36,00

Zwoel Rijp/Vol-tabak/pruimen/zwart fruit-Primitivo-Puglia

Mora Mora - Malvasia Nera - Puglia	 fles € 36,00
Droge, soepele rode wijn met aroma’s van zwarte bessen en pruimen, licht kruidig en 
mooi rond door rijping op hout.

DESSERTWIJN
SPANJE	 glas € 7,90     fles € 39,00
Enrique Mendoza Alicante Moscatel

Zoete witte wijn van 100% muskaatdruif uit Zuid-Spanje. Een verleidelijk boeket van o.a. 
zoete lychees en oranjebloesem, gevolgd door de smaak van viooltjes, suikerboon en 
gekonfijt groen fruit.
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Querena Cava brut 	 coupe € 8,00     fles € 39,00

Fijne stuivende parel met frisse en zuivere neus met hints van citrus en wit steenfruit. 
Droog en simpel maar met veel smaak.

COCKTAILS
Classic Mojito	 glas € 11,40
Pornstar Martini cocktail 	 glas € 11,40

Vodka, vanille, passievruchtsap, limoen

Raspberry Cosmopolitan	 glas € 11,50
Vodka, frambooslikeur, veenbes

MOCKTAILS
Mojito 0% 	 glas € 9,20
Aperol virgin ‘Spritz’ 	 glas € 9,20
Copperhead gin, tonic 	 glas € 10,30
Crodino 	 glas € 7,80
Crodino, tonic 	 glas € 10,80
Martini Vermouth 0% 	 glas € 7,80
Spicy Ginger / ijs / lemon 	 glas € 6,50
Hibiscus / Earl Grey / ijs / appelsien	 glas € 6,50



A
P

E
R

IT
IE

V
E

N Porto rood, wit 	 € 7,50
Sherry droog 	 € 7,50
Pineau des Charentes 	 € 7,50
Sangria rood (seizoen) 	 € 8,20
Martini Bianco, Rosso 	 € 7,50
Martini Rosato 	 € 9,40
Martini Bianco Royale (prosecco) 	 € 9,40
Campari 	 € 7,50
Campari orange, soda, tonic 	 € 9,40
Kirr met witte wijn 	 € 7,50 
Kirr royal 	 € 10,00
Gancia 	 € 7,50
Spritz (aperol, prosecco, soda) 	 € 9,40
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Monkey 47 	 € 13,50

Een explosie van smaak! De kruiden tijm, nootmuskaat, kaneel, zwarte peper en basili-
cum in combinatie met het fruitige van citroen en veenbessen. Thomas Henry’s tonic wa-
ter zorgt dankzij zijn evenwichtige smaak voor een perfect huwelijk tussen gin en tonic.

Hendrick’s 	 € 12,00
Deze gin onderscheidt zich door gebruik te maken van Bulgaarse rozen en komkommer. 
Thomas Henry’s tonic water is erg verfrissend dankzij zijn perfecte balans tussen citrus 
en bitterheid zodat deze gin optimaal tot zijn recht komt! 

Mombasa Club 	 € 12,00
Een super premium gin, afkomstig Zanzibar en artisanaal gebotteld in Londen. Kruidig en 
licht zoet, vooral gedomineerd door de smaak van jeneverbes. Fentimans is een kruidige 
tonic die perfect past bij deze gin.

Gin Mare 	 € 12,00
Een mediterrane gin die afkomstig is uit Spanje. Door het gebruik van koriander, rozema-
rijn, tijm, basilicum en zwarte olijven staat deze gin bekend voor zijn kruidigheid en extra 
lange afdronk. Niet te weerstaan in combinatie met Fever Tree Tonic!

Hendrick’s 	 € 11,50
Wie van rozensmaak houdt, kan deze gin combineren met Fentimans Rose Lemonade., 
die naast verse citroen ook rozenblaadjes bevat uit de “Roze Valley” in Kazanlak, Bulga-
rije. Een ideale mix voor wie fan is van een extra frisse toets!  Woman’s favorite!

SUPPLEMENT tonic 	 € 3,20
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Amaretto 	 € 11,30
Baileys 	 € 11,30
Bacardi Superior 	 € 11,30
Bacardi Reserva 	 € 12,30
Wodka Eristoff brut	 € 11,30
Calvados 	 € 11,30
Licor 43 (Cuarenta y tres) 	 € 11,50
Grand Marnier 	 € 11,50
Cointreau 	 € 11,50
Sambuca 	 € 11,50 
Elixir d’Anvers 	 € 11,50 
Cognac Baron Otard VS 	 € 11,50

Whiskey Chivas Regal 	 € 12,50
Jack Daniel’s 	 € 12,50
William Lawson’s 	 € 11,00

Ricard + Vittel 	 € 11,50

Pisang Ambon orange 	 € 11,00
Passoã orange 	 € 11,00

In combinatie met frisdrank 	 € 3,50
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Tomatensoep 	  € 11,00
Artisanale kaaskroketjes 	 € 18,50
Artisanale garnaalkroketjes 	 € 22,50
Duo van artisanale garnaal- en kaaskroketjes	 € 20,50
Artisanale kroketjes van de maand 	 € 20,00
Omelet met brood 	 € 11,00
Omelet met hesp of spek 	 € 13,00
Omelet met gerookte zalm 	 € 17,50
Toast gerookte zalm 	 € 17,50
Toast champignons met fris slaatje 	 € 15,50
Toast met avocado, roerei en spek 	 € 15,50

Croque Monsieur 	 € 15,00
Croque Madame 	 € 16,50
Croque Hawaï 	 € 16,50
Croque Bolognaise 	 € 17,90
Croque Vidée 	 € 17,90
Croque Champignons 	 € 17,90

SUPPLEMENT
Dubbele croque 	 € 8,00

B
R

O
O

E
D

JE
S



B
R

O
O

E
D

JE
S KEUZE BROOD

Waldkorn of wit

Broodje zalm 	 € 17,00
Gerookte zalm, avocado, selder, rucola, honing-mosterddressing

Broodje champignons (veggie) 	  € 16,00
Gebakken champignons, spiegelei, rucola

Broodje smos 	 € 14,00
Ham en/of kaas, verse groenten

Broodje Vittello tonnato 	 € 17,50
Traag gegaard kalfsvlees, verse tonijn, home made sausje, kappertjes, rucola

Club sandwich	 € 18,00
Sla, tomaat, verse kip, kaas, ham, mayo
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Kip, ei, Parmezaanse kaas, ansjovis, kappertjes, seranoham, Caeserdressing

Slaatje met gerookte zalm en een lauw geitenkaasje 	  € 25,50

Slaatje met krokant gebakken spekreepjes 	 € 24,90
en een lauw geitenkaasje

Salade Niçoise (april - september) 	 € 28,50
Verse tonijn, ei, groene boontjes, ansjovis

Tomaat garnaal met verse salade en frietjes (april - september)	 dagprijs

Salade ‘Het Moment’ 	 € 24,90
Kip, avocado, appel en licht curry dressing

Thai beef salade 	 € 26,50
Gemarineerd rundvlees, oosterse salade, cashewnoten

Herfstslaatje (oktober - maart) 	 € 24,90
Gebakken aardappelen, witloof, champignons en spekjes met krokante sla en 
nootjes

Proef de sfeer uit het zonnige mediterrane
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Wordt geserveerd met Thaise curry en noedels

Wok Vegetarisch 	 € 22,00
Wok Scampi 	 € 27,50
Wok Kip 	 € 26,50  
Wok Scampi & Kip 	 € 27,00

PASTA
Lasagne bolognaise 	 € 21,00
Spaghetti bolognaise 	 € 22,00
Pasta arrabbiata (pittige tomatensaus) 	 € 22,00

Ravioli	 € 22,00
Gevuld met truffel en boschampignons met parmezaansausje

Pasta met champignons, look en kip met parmezaansausje 	 € 26,50
Pasta arrabbiata met scampi 	 € 27,50

KIDS
Spaghetti bolognaise 	 € 14,50  
Vidée met vers slaatje en frietjes 	 € 14,50  
Halve kipfilet met appelmoes en frietjes 	 € 14,50
Fishsticks met frietjes 	 € 14,50
Curryworst met frietjes 	 € 14,50
Chicken nuggets met frietjes 	 € 14,50
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Tomatensoep 	 € 11,00 
Artisanale kaaskroketjes 	 € 18,50
Artisanale garnaalkroketjes 	 € 22,50
Duo van artisanale garnaal- en kaaskroketjes	 € 20,50
Artisanale kroketjes van de maand 	 € 20,00
Carpaccio van rundvlees 	 € 19,00

Parmezaan, rucola, pijnboompitten, zontomaten en balsamico

Gerookte zalm met fijn dillesausje 	 € 19,00 
Scampi (4 st) met look-tomaat-room saus 	 € 21,00
Scampi (4 st) met een currysausje en groene appeltjes 	 € 21,00
Vittello tonnato 	 € 20,50

Traag gegaard kalfsvlees, verse tonijn, home made sausje, kappertjes, rucola

Liefde voor lekker, liefde voor echt
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Hamburger “Het Moment” 	 € 26,90 
100% rid eye hamburger/ cheddar kaas/krokant spek/barbecue saus

Kipfilet krokante sla en saus naar keuze 	 € 24,90  
Vidée met krokante sla en frietjes 	 € 26,90  
Vlaamse stoverij met witloofslaatje en frietjes 	 € 26,90
Spareribs met ananas, pikant- en currysausje 	 € 29,90

VLEESGERECHTEN
Varkenshaasje met warme marktgroenten en graanmosterdsaus 	 € 29,50
Mixed grill van vlees met trio van koude sauzen en krokante sla 	 € 29,90
Steak “tartare” geprepareerd à la minute 	 € 29,00
Tournedos met krokante sla 	 € 28,00
Filet pure met krokante sla 	 € 33,50

SUPPLEMENT
Mayonaise	 + € 1,50
Pepersaus 	 + € 3,00
Champignonsaus 	 + € 3,00
Béarnaisesaus 	 + € 4,00
Kruidenboter 	 + € 3,00



VISGERECHTEN
Scampi (8 st) met tomaat-look-room sausje 	 € 28,50
Scampi (8 st) met een currysausje en groene appel 	 € 28,50
Mixed grill van dagverse vis met krokant slaatje 	 € 29,50
Vispannetje met fijne groentjes, witte wijnsaus en puree 	 € 29,90
Zalmfilet met spinaziepuree en choronsaus 	 € 29,00
Sliptongen (2 st) met krokant slaatje en frietjes 	 € 29,90
Zeetong (mei - september) 	 dagprijs

ALLE HOOFDGERECHTEN ZIJN INCLUSIEF
EEN AARDAPPELBEREIDING, PASTA OF RIJST

AARDAPPELBEREIDINGEN
Frietjes - Kroketjes - Puree - Gebakken aardappeltjes - Gratin Dauphinois

SUPPLEMENT	 + € 4,00
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Coupe Vanille  	 € 9,50
of smaak naar keuze

IJs mixte 	 € 12,00 
Assortiment van 4 smaken naar keuze

Kinderijsje 	 € 9,00
2 bolletjes ijs naar keuze

Pallieter 	 € 11,50 
Vanilleijs, chocoladeijs, warme chocoladesaus

Zimmer 	 € 11,50 
Mokkaijs, vanilleijs, caramelsaus, nootjes

Timmermans 	 € 11,50 
Vanilleijs met warme krieken

Advocaatje	 € 12,00 
Vanilleijs, chocoladeijs, advocaat

Gummarus 	 € 13,00
Vanilleijs met vers fruit

Symfonie (seizoen) 	 € 12,50
Vanilleijs, aardbeienijs, verse aardbeien, aardbeiensaus

Lierke Plezierke 	 € 12,50
Vanilleijs, frambozensorbet, vers fruit

Maanlicht 	 € 12,50
Vanilleijs, chocoladeijs, banaan, warme chocoladesaus

Coppélia 	 € 12,50
Vanilleijs, frambozencoulis

Café glacé 	 € 12,50

SUPPLEMENT
Room	 € 3,00





BRASSERIE

HET MOMENT
ONTBIJT  I  LUNCH  I  DINNER  I  BISTRO

Grote markt 40
2500 Lier

+32 3 488 00 68

info@hetmoment.be
www.hetmoment.be
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